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Procedura aperta per laffidamento del servizio di rislorazione scolastica a
ndotio impatto ambientale nei nidi capitolini, nefle sezioni ponte, nelle
scuole dell'infanzia comunall & statal, primane & secondarie di pimo grado

Dipartimento Servizi Educativi @ Scolastici, Politiche della Famigiia e deil'Infanzia site nel territorio di Roma Capitale, in conformitd ai parametri di sostenibiita

ambientale di cul al D.M. 25 luglo 2011, Lotll prestazionall e terockali n. 15

Ponsions Sarial & Suproin ¥ Sy SioNva Sorms Periodo 1 setiembre 2017 - 31 luglio 2020:

Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello)
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Tipologia di centro di ristorazione scolastica:

M CENTRO COTTURA
[0 TERMINALE rasportale dalla SCullai. . camiuiiisianis R T T via
1. UTENZA
Infanzia Primaria Secondaria
Turno| Orario
n, alunni n, adulti n. alunni n. adulti n. alunni n. aduiti
I 112:00 37 4
I
1
v
Vv

Totale
N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto

Totale generale utenti a1
{(Alunni + Adulti)




Procedura aperta per raffidamenio del servizio di ristorazione scolastica a
ridotto impatio ambiontale nei nidi capitolini, nelle sezioni ponte, nelle
scucle dellinfanzia comunall @ statall, primane e secondarie dl primo grado
site nel lerrilono o Roma Capitale, in conformita ai paramelri di sosten(bilita
amblentate & cul &l DM, 25 luglio 2011, Lot prestazionall e terrtorial n. 15
Periodo 1 settembre 2017 = 31 luglio 2020

ROMA @

Dipartimento Servizl Educalivi e Scolastici, Politiche della Famiglia e dell'Infanzia
Direzione Servizi di Supporto al Sistema Educativo Scolastico

2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

Gradimento utenza
Menu previsto Menu erogato
Sl NO
Primo GNOCCHETTI SARDI AL RAGUW’ Sl 90%
Secondo | yOvA STRAPAZZATE si 90%
Contorno FINOCCHI GRATINATI SI 60%
Frutta / MELA Sl 90%
Dessert
Pane Sl ]|
3. VERIFICA IGIENE DEI LOCALI
CUCINA O insuff. O suff. [0 buono X ottimo
DISPENSA O insuff. 0O suff. [0 buono X ottimo
REFETTORIO [0 insuff. 0 suff, O buono X ottimo
OSSERVAZIONI

__ILMENU SETTIMANALE E’ ESPOSTO E CORRISPONDENTE - SI RIVELA IL RISPETTO DELLE
DIETE SPECIALI - LE PORZIONI SONO ABBONDANTI - I CIBI COTTI IN MODO ADEGUATOE
CON OTTIMO GUSTO - LA CONSERVAZIONE DEI CIBI IN DISPENSA RISULTA TOTALMENTE
IDONEA RISPETTANDO LE SCADENZE - VIENE CONSERVATO CAMPIONE A PORTATA PER
EVENTUALI CONTROI.I.I SUCCESSIVI i

FIRMA LEGGIBILE

FIRMA LEGGIBILE




